B

"
%j} Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SEFTALI KURABIYE

250 gr margarin

2 adet yumurta

1,5 subardagi pudra sekeri

4 su bardagi un

1 paket vanilin ve kabartma tozu

1 yemek kasidi nisasta

2 kuguk paket seftali meyve suyu

2 yemek kasi§i tozseker

1 paket findikli ¢ikolatali top draje

20 adet i¢i alinmig yarim ceviz kabugu
1 tath kasidi zerdegal

Yarim ¢ay kasigi lohusa serbet boyasi
1 fincan siviyag

1 tutam nane yapragi

1 tath kasigdi sirke

Once gukur bir kap alinir oda sicaliyinda sanayag yumurta konur karistiriir una kabartma vanilin katilir azar azar
ilave edilr yogrulur siviyag ve sirke eklenir tekrar yogrulur ele yapismayacak bir hamur elde edilir 20 dakika
dinlendirilr hamurdan ceviz blyUkligunde pargalar koparip elimizde yuvarlanir ortasina ceviz kabugu konur bir
tabaga zerdecal bir tabaga serbet boyasi konup eritilir diger tabada da tozseker konur kurabiyeler 6nce
zerdecala serbet boyasina sonra toz sekere bandirlir unlanmis yaglanmis dizilir dnceden isittigimiz 180 derece
firnda 35-40 dakik apisiriir diger tarafta seftali suyu ile yapilan muhallabi sogutulur firindan ¢ikartilan sogutulan
kurabiyelerin ortasindan yarim ceviz kabugu c¢ikartilir ¢ikolatali findikll draje konup muhallebi strilUr iki tanesini
birlestirilp nane yapragi ile sUs yapilir servis tabagdina dizilir.
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