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SEFTALI KURABIYE

2 kasik yogurt

3 bardak un

200 gr. margarin

Karbonat

Limon kabugu rendesi

Kremasi Igin:

3,5 kasik seker

1 adet yumurta

2 kaslk un

1 kasik kakao

1 su bardag st

50 gr. margarin

Sislemek Igin:

Kirmizi seker boyasi (1 kasik)

10 adet kabugu soyulmus badem igi
Kalip Igin:

10 adet ikiye bolinmds ceviz kabugu

Hamur igin gerekli malzemeler kullanilarak hamur elde edilir. Hamur 0,5 cm kalinliginda merdane ile a¢ilir cay
bardadi ile kesilen hamurlar ikiye bélinmus ceviz kabuklarinin Gzerine yapistiriip 150 derece firinda agik renkte
pisirilir. Krema igin bir tencerede s(t, seker, un, yumurta ve kakao iyice karistirilarak pisirilir, pisen krema biraz
soguyunca igerisine yapi koyup bir iki defa karistirilir. Hazirlanan krema yarim daire seklinde kurabiyelerin icine
doldurularak krema dondurdugumuz kurabiyelerin ortasina birer tane badem ici konur iki yarim daire seklindeki
kurabiyeler birbirine yapistirilir. Seker boyasina bir miktar su karnstirlir. Hazirlanan kurabiyelerin her tarafi seker
boyasinda islatilip dinlendirilir. Daha sonra sekere bulanip servis yapllir.
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