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ŞEFTALİ KURABİYESİ

1 Paket Sana Hamurişi
1 Adet yumurta sarısı
2 Çorba Kaşığı bal
1 Paket Sana
1 Çay Bardağı pudra şekeri
1 Çorba Kaşığı kakao
1 Çay Bardağı toz şeker
1 Çay Kaşığı Ucuyla kırmızı ve sarı gıda boyası
1 Paket vanilya
1 Paket kabartma tozu

Margarine pudra şekeri iyice yedirilir.İçine yumurta sarısı ilave edilir vanilya ve kabartma tozu katıldıktan sonra
aldığı kadar un koyulup kulak memesi yumuşaklığında bir hamur elde edilir. Yağlı tepsiye fındık büyüğünde çift
sayı dek gelecek şekilde yuvarlaklar yapılır. 200 derecede pişirilir. Kurabiyelerin tepsiye gelen kısmı çay
kaşığıyla hafif oyularak çıkarılır kırıntılar bal ve kakao ile başka kapta karıştırılır.Sonra bu karışım oyulan
kurabiyelere sürülür ve iki kurabiye yapıştırılır.Ayrı kaselerde gıda boyaları bir miktar su ile karıştırılır.Önce yarısı
kırmızı renge diğer yarısı sarıya batırılır sonra toz şekere bulanır isterseniz nane yapraklarıyla yaprak
koyabilirsiniz.
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