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SEFTALI GORUNUMLU KURABIYE

125 Gr Sana Hamurigi
1 Adet kabartma tozu
1 Adet yumurta

500 ml sut

1 Adet vanilya

4 Yemek Kasigl Sana kase
1 Adet yumurta

1 Cay Bardagi seker

1 Adet vanilya

2 Corba Kasigi yogurt
1 Cay Bardagi seker

1 Bardak un

Margarin ve vanilya hari¢ tim krema malzemesini ¢irpin. AJir ateste muhallebi kivamina gelinceye kadar pisirin.
Ocaktan indirdiginiz kremaya vanilya ve margarini koyup 10 dakika ¢irpin. Kurabiye malzemelerinin hepsini
karistirnp hamur yapin.Uzerini értip 10 dakika dinlendirin.Hamurdan ceviz blyukliginde parcgalar alip
yuvarlaklar yapin. 170 derece isitilmig firinda pembelesinceye kadar pigirin. Pisen kurabiyelerin altlarina krema
sUrip birlestirin. Sari ve kirmizi gida boyasi hazirlayin. Kurabiyelerin bir tarafini kirmiziya ébdir tarafini sariya
batirin. Sekerle bulayip servis yapin.Boyarken eldiven kullanin.
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