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SEFTALI KURABIYE

1 paket margarin

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket cikolata

Bir miktar gida boyasi (sari ve kirmizi renkte)

Oda sicakligina gelmis margarini pudra sekeri ile 6zlegtirelim, daha sonra diger malzemeleri ekleyelim. Sert
olmayacak sekilde bir hamur elde edelim. Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar kopararak ellimizde
yuvarlayip yassilagtiraim daha sonra yagl kagit serilmis veya unlanmig tepsiye dizelim. 180 derecede yaklasik
20 dakika Uzeri beyaz kalacak sekilde pisirelim. Sojuduktan sonra birinin alt kismina ¢ikolata strtp digerini
Ustline yapistiralim. Daha sonra 6nceden sulandirdigimiz kirmizi gida boyasina bir tarafini batirp hemen
¢ikaralim, sonra da diger yarisini sulandirdiimiz sar1 gida boyasina batirip hemen alalim; diger tarafina da ayni
islemi uygulayalim UGizerine bol toz seker serpelim ve servis tabagdina alalim.
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