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SEFTALI KURABIYE

KURABIYE HAMURU ICIN

210 gr beyaz un

1 paket kabartma tozu

Y2 cay kasi§i tuz

110 gr SANA Hamurisi

60 gr pudra sekeri

1 adet yumurta

1 tath kasidi vanilya

3 yemek kasigi krema

1 adet limonun kabugu (rendelenmig)
IC DOLGUSU ICIN

30 gr badem igi

80 gr seftali receli

Artan kurabiyeler (ceviz kabugdu seklinde keserken kurabiyelerden artan kisimlar
100 gr krem peynir

1 yemek kagigi eritiimis SANA Hamurisi
SUSLEMEK ICIN

1 cay bardagdi seftali suyu

100 gr toz seker

Kirmizi ve sari gida boyasi

Nane yapraklari

Finni 180 C dereceye isitin. Bir firin tepsisine yagli kagit serin. )
BuyUk bir kasede SANA Hamurisi, pudra sekeri ve limon kabugunu krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Once
yumurtayl, sonra vanilya ve kremayi ilave edin.

Ayri bir kapta unu eleyerek, tuz ve kabartma tozu ile karigtirin.

Unlu karnigimi, yumurtali karisim ile birlestirerek mutfak robotunda ¢irpin.

Elinizi bir miktar SANA Hamurisi ile yaglayin, kurabiye hamurundan 15 gramlik parcalar alarak top yapin.
Kurabiyeleri firin tepsisine dizin ve elinizle lzerine hafifce bastirarak ovallegtirin. Firinda 15 dakika veya tzeri
kizarana dek pisirip sogumaya birakin.

Kurabiyeler sogudugunda orta kisimlarini bir bigak yardimi ile ¢ikartip i¢ini bosaltin, yani kurabiyeleri yarim ceviz
kabug@u seklinde oyun. Cikarttiginiz kisimlari atmayin, onlari i¢ har¢ i¢in kullanacagiz.

Artan kurabiyeleri, bademi, SANA Hamurisi’ni,krem peyniri ve seftali regelini bir mutfak robotunda
parcalayin.Bir sikma torbasina koyun. Ceviz kabugu seklindeki kurabiyelerin iglerine sikarak iki kurabiyeyi
birbirine yapigtirin.

Sekerin yarisina bir kasede zerdegal veya sari gida boyasi ekleyin. Diger yarisina kirmizi gida boyasi ekleyin.
Bir firca yardimi ile kurabiyeleri dnce seftali suyu ile islatin ve bir tarafini sari renk sekere, digerini kinmiz renk
sekere batirin. Nane yapraklari ile susleyerek servis edin.
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