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SEFTALI KURABIYE

125 gram tereyagi

1 yumurta

1/2 bardak pudra sekeri

1 kasik yogurt

2,5 bardak un

Kremasi igin:

2,5 bardak st

3 kaglk seker

3 kasik un

180 gram ¢ikolata

Uzerine:

1 cay kasid! turuncu gida boyasi
1 cay kasig! kirmizi gida boyasi
3 kaglk seker

Once kremasini yaparak baglayin. Siit, seker ve unu bir tencereye alip strekli karigtirarak pisirin. Kivam almaya
baslayinca gikolatayi kirip igine atin. Eriyene kadar karistirin. Ocaktan alinca mikserle ¢irpin. Buzdolabina atin.
Oda sicakliginda tereyagdina diger hamur malzemelerini ekleyip yogurmaya baslayin. Unu azar azar ekleyin.
Hamurdan kicUk parcalar koparip avucunuzun iginde sekil verip yaglh kagit serili firin tepsisine dizdikten sonra
180 derecelik firinda 15-20 dakika pisirin.
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