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SEFTALI KEBABI (KIBRIS)

250 gr dana kiyma

250 gr kuzu kiyma

1 adet kuru sogan (rendelenmis)
10-15 dal maydanoz (kiyilmig)

2 tath kasig karabiber

1 tath kasigi karabiber

Sarmak igin:

Kuzu gémlegi

Bitlin malzeme bir araya getirilir ve bitlinlesene kadar yogrulur. Kuzu gémlegi ilik sudan gecirilerek yumusatilir.
Kiymali malzemeden yumurta kadar alinir, oval kéfte yapilir. Kuzu gémleginin kenarina konur ve bir tur sarilir,
kesilir, kenarlari diizeltilir. Bu sekilde kiymali har¢ bitena kadar ayni iglemler tekrarlanir. Kebaplar mangalda ya
da 1zgarada pisirilir.
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