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SEFTALI KAT PASTASI

2 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagi siviyag
1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 ¢ay bardagi un
Seftali kat igin:

2 adet seftali

2 corba kasigi seker

1 ¢corba kasigi tereyad

Seftaliler soyulur, gekirdekleri gikarilir, ince ince dilimlenir. Kelepgeli kek kalibi bolca tereyaglanir, 1 gorba kasigi
seker serpilir. Uzerine siki siki geftaliler dizilir. Kalan seker de seftalilerin tizerine serpilir. Gukur bir kapta geker
ve yumurta mikserle ¢irpilir. Uzerine diger malzemelr ilave edilir. Elde edilen hamur seftalilerin Gzerine gezdirilir.
160 derece firinda 50-55 dakika pisirilir. Firindan giktiktan 10 dakika sonra ters gevrilir. Soguyunca ikram
edilebilir.
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