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SEFTALI KAPAMASI

https://www.sabah.com.tr

1 cay bardag eritiimis margarin
1 cay bardadi pudra sekeri
1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta

Yarim limonun suyu

1 paket kabartma tozu
Aldigr kadar un

I¢ harciigin:

2 adet seftali

1 corba kagigi findik

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

Margarin, pudra sekeri, sivi yag, yogurt, yumurta, limon suyu ve kabartma tozunu bir kaba alin. Uzerine azar
azar un ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur hazirlayin. I¢ harci igin, seftalilerin kabuklarini
soyarak kip seklinde dograyin. Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar koparin. Elinizde agarak igine geftali,
kiyilmis findik ve Gzimu yerlestirin. Hamuru podaga seklinde kapatin. Onceden isitilmis 180 derece firinda
30-40 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Seftali kapamasini kiyilmis findik, fistik serperek ya da marmelat slrerek de servis yapabilirsiniz.
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