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SEFTALI JOLELI IRMIK TATLISI

1 litre st

1 su bardagi su

1 su bardagi irmik
1 su bardagi seker
1 adet vanilya

25 gr margarin
Uzeri icin:

3 adet seftali

3 adet kayisi

1 avug Uzim

2 adet tart j6le

5 ¢ay bargai su

4 silme yemek kasigi seker

Sut, seker, irmik ve suyu ocakta muhallebi kivamina gelene kadar pisirelim altini kapatinca vanilyamizi ve
margarini ekleyip islattigimiz yuvarlak buylk boy borcama dékelim.

Seftalileri soyup dilimleyelim, kayisilari dilimleyelim, Gzimleri ayiklayip tatimizin (izerine dizelim
Jolelerimizi tarifine uygun pisirip tathmizin Gzerine hizl bir selikde yayalim soguk servis yapailm.
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