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SEFTALI HANIM

2 kisilik

2 adet seftali kompostosu
1 cay kasigi bal

2 top vanilyali dondurura
2 adet ¢cilek

Komposto suyu
Suslemek icin antepfistigi

2 adet seftali kompostosunu derin bir kaba koyun. Uzerine bir miktar kendi suyundan ilave edin. 1 gay kagigi
bali ekleyin. Kabin agzini aliminyum folyo ile kapatin. Onceden isitilmis 150 derecelik firinda yarim saat pigirin.
Firindan cikarttiginiz seftalileri servis tabagina alin. Uzerine 2 top vanilyali dondurmay ve ayiklanmis cilekleri
koyun. Uzerine seftali kompostosunu ddkiin. Stslemek icin en Uste, de ¢ekilmis antepfistigi dékip, hemen
servis yapin.

ML® Seftali Buzda icin tiklayin
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