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BAKLAVA YUFKASINDAN SEFTALI GUZELI

16 yaprak baklava yufkasi

4-5 adet seftali

2 su bardagi toz seker

Yarim limonun suyu

Yarim su bardagi su

1 kahve fincani eritilmis tereyag
Krema igin:

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

2 corba kasiJi tepeleme un

1 ¢corba kasig! tepeleme nisasta
1 kahve fincani tozseker

1 paket vanilya

1 tath kasidi tereyad

Seftalilerin kabuklarini temizleyip kiip seklinde dograyin. Toz seker, limon suyu ve su ekleyip, regel kivami alana
dek pigirin. Ayri bir yerde 8 adet baklavalik yufkanin arasina tereyadi sdrip, dilediginiz blyuklUkte yuvarlaklar
seklinde kesin. Kenarlarini toparlayip ¢anak sekli verin ya da firina dayanikli yaglanmig yuvarlak bir kaba koyun.
Kalan 8 adet yufkayi da ayni sekilde hazirlayin. Onceden isitiimis 180 derece firinda hafif kizarana dek pigirin.
Krema icin sat, yumurta, un, nisasta ve toz sekeri bir tencereye alip ¢irpin. Ocagda oturtun ve krema kivami alana
dek karigtirarak pigirin. Vanilya ve tereyag ekleyip ocaktan alin. Girpma teliyle 10 dakika girpin. Soguduktan
sonra yufka ¢anaklarinin iclerine kremayi pay edin. Uzerine seftalili sosu gezdirip servis yapin.
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