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SEFTALI GUZELLEMESI

Yarim kilo seftali

2 Su bardagi sut

2 Corba kasigi misir nisastasi
1 Corba kasigi un

1 Su bardag tozseker

1 Tath kasigi tereyagi

1 Poget krem santi

1 GCorba kasigdi hindistancevizi
1 Paket vanilya

Hazirlanisi

Seftalilerin kabuklarini soyup, dilim yada kip seklinde dograyin.
Dikddrtgen bir cam servis tepsisine geftalileri dizin.

Uzerine 1 ¢orba kasig hindistancevizi serpin.

Diger tarafta 2 su bardag sitl bir tencereye koyun.

Icine 2 gorba kasigi misir nisastasi, 1 ¢corba kasigi un, 1 su bardagi tozseker, 1 tatl kasidi tereyadi ve vanilya
ekleyip, koyulasana dek karistirarak pisirin.

Atesten alip, ilitin.

1 Poset krem santiyi icine katip, mikserle iyice ¢irpin.

Bu kremay seftalilerin Gzerine dokin.

Buzdolabinda 3 saat bekletin.

Seftali dilimleri ve nane yapraklariyla sUsleyip, servis yapin.

ML® Seftali Buzda icin tiklayin
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