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SEFTALI ESLIGINDE DONDURMALI KEK TOPLARI

Top Kek igin:

2 adet yumurta

2 cay bardagi st

2 cay bardag siviyag

3 yemek kasi§i toz kakao

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 cay bardagi tozseker

2 yemek kasigi damla ¢ikolata
Mini kek kaliplari

Seftali Tatlisi Igin:

3 adet seftali

Toz Seker

Y2 ¢ay bardagi su

4-5 adet karanfil

Kullanilacak Carte d’Or dondurma cesitleri:
Carte d’Or Classic Antep Fistikli
Carte d’Or Classic Karadut

Top Kek:

Tozseker ve yumurtayi genis bir kapta ¢irpici yardimi ile beyazlagsana kadar ¢irpalim. Yagi, st ve kakaoyu
ekleyip cirpmaya devam ediyoruz. Unu eleyerek kabartma tozu ve vanilyayi da una ilave edelim. Yagl kagit
serdigimiz tepsiye top kek kaliplarimizi yerlestirelim. Kaliplara 1 yemek kasigi kek hamurumuzdan dékelim,
Onceden isitigimiz 180 derecedeki firmimizda pisirelim. Pisen kekler soguyunca kaliptan ¢ikaralim.

Seftali Tatlisi:

3 adet seftaliyi yikayip kabudunu soyalim. Ortadan ikiye béldigumuz seftalinin ¢ekirdegdi ¢ikartip teflon
tencereye yerlestirelim. Seftalilerin ortasina 1 ‘er tath kasigi tozseker ilave edip, yarim ¢ay bardagdi suyu ve 5-6
adet karanfili de ilave edip kisik ateste seftalilerimiz yumusayana kadar pisirelim.

Sunum sekli:

Servis tabadini 10 dk dondurucuda bekletelim. Soguyan top keki ikiye keselim,ortasina istege gére herhangi bir
Carte d’Or ¢esidinden bir top koyalim,top kekin kapagini kapatip Gzerine 1 kasik sade dondurmamizdan
koyalim.Benmari usull erittigimiz ¢ikolatay kagittan yaptigimiz kilah yardimi ile stsleyelim. Servis tabagimiza
rendeledigimiz bitter ¢ikolata pargaciklarindan serpelim, top kekimizi koyup yanina seftali tatlimizi yerlestirelim.
Top keklerin ortasina arzu ettiginiz Carte d’Or ¢esitlerinden yerlestirebilirsiniz.
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