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SEFTALI DONMASI

3 adet olgun seftali

2 adet yumurta sarisi
1 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1 paket toz krem santi

Seftaliler soyulur, rendelenir. Uzerine seker ve su katilir. Seker eriyene kadar pisirilir. soguyunca yumurta sarilari
eklenir. Hemen ardindan toz krem santi katilir. Mikserle 5 dakika kadar ¢irpilir. Plastik bir kaba doldurulur.
Buzlug@a yerlestirilr. En az 3 saat dondurulur. Dondurma kasidi ile kaselere konur. Servise sunulur.

ML® Seftali Buzda icin tiklayin
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