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SEFIN SANDAL SEFASI

Malzeme:

2 adet patlican

250 gram tavuk

1 adet sogan

1 adet sivri biber

1 tath kasidi salca

1 corba kasigi Teremyag

1 corba kasigi Altin Hasat Sizma Zeytinyagi
2 adet domates

Yeteri kadar tuz,karabiber
Kizartmak Igin :

Yeteri kadar Bizim Aycicek Yagi

Patlicanlar alacall soyup kizgin yagda kizartin. Tavugu kugbasi seklinde dograyin. Tavada siviyag ile kavurun.
Sogani yemeklik dodrayip tavaya ilave edin ve bir stire kavurun. Soganlar yumusayinca salcay! ilave edip su
ekleyin. Son olarak domates ve biberleri ilave edip 30 dakika pismeye birakin. Patlicanlari firin tepsisine alip
ortasini bir bigakla a¢in. Tavugdu patlicanin igine doldurun. Domates dilimleri ilave ederek 180 dereceye ayarli
firnda kizartin. Patlicanlari servis tabaklarina alip Gzerlerine tavugun pisme suyundan dokun. Sicak servis

yapin.
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