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SEFIN CORBASI

2 adet iri sogan,

2 adet sivri biber,

6 dis sarimsak,

1 bardak un

1 bardak aygicek yagdi

2 bardak soguk su

5 bardak kemik suyu

Arzuya gore aci biber

1 ¢orba kasigi tath kirmizi toz biber
1 adet limon

Soganlari ve biberleri ufak ufak dograyip yagda kavurun, sararinca unu ilave ederek unu da kavurun. Kirmizi toz
biber ilave edip 2 bardak soguk suyu Ustline dékiin ve karistirin. Kemik suyunu da ilave ettikten sonra
sarimsaklari da ezip karigtirin. Limon suyunu da déktikten sonra ¢orbaniz hazirdir.
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