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SEFFAF KURABIYELER

200 Gr Sana Hamurisi

1 Su Bardag@i pudra sekeri
150 gr seffaf meyveli seker
100 gr hindistancevizi

100 gr beyaz gikolata

Yumusamis sana yag, pudra sekerini, iyice karigtiriyoruz. Azar azar un ilavesi ile, bildigimiz un kurabiyesi
hamurunu elde etmis oluyoruz.Hamuru strech filme sarip ya da buzdolabi posetine koyup buzdolabina
kaldiriyoruz. Dinlenen hamurumuzu sekillendirmek i¢in énce merdane ile 1 cm kalinliginda aglyoruz ve ister kalip
yardimi ile ister bir bardak ya da fincan kulllanarak yuvarlak sekiller elde ediyoruz. Daha ufak kalip ya da yine
bardak veya fincan ile orta kismini kesip ¢ikartiyoruz. Ortalarindaki bosluklara, bir havanda ufak parcalara
boldigumiiz sekerleri dikkatlice yerlegtiriyoruz. Bu sirada ellerinize biraz yapigacaklardir.Sekerlerin kurabiye
hamurunun Ustlne bulagsmamasina dikkat edin. Onceden isitilimis firinda 10-15 dakika pisiriyoruz. Ustlinin hafif
pembelesmesi yeterlidir.
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