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SEF SALATASI

1 adet gdbek marul

1 yemek kasigi sirke

2 yemek kasigi eski kasar rendesi (tercihen Kars kasarn)
3-4 dilim dana jambonu

2 adet tavuk kalga eti (haglanmig ve derisi, kemikleri ayriimig)
4-5 dilim fiime dil

Sos igin:

1 adet orta boy domates

3-4 dal maydanoz

1 adet carliston biber

2-3 adet kornison tursu

1 tath kasigi sirke

1 yemek kagigi zeytinyagi

lyice yikadiginiz gébek marulu 20 dakika sirkeli suda bekletin. incecik dograyip, servis tabagina alin. Uzerine
kagar rendesi, jambon dilimleri, iri pargalara ayrilmig tavuk eti ve fiime dil dilimlerini yerlegtirin.

Sos igin 6nce domatesi tavla zarindan daha kictik boyutlarda dograyin. Ince kiyilmis maydanozu, gok ince
dogranmig carliston biberi, tavla zari formunda dogranmig kornigonlarla birlikte bir kaseye alin. Uzerine sirke,
mayonez ve zeytinyagi gezdirerek iyice karigtirin.

Daha sonra servis tabagindaki salatanin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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