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SEDIR KURABIYE

500 gr un

150 gr pudra sekeri

2 yumurta

250 gr margarin

1 cay bardagi koska tahin

1 paket koska susamli krokan
1 cay bardagdi toz seker

Un elenir, ortasi agllir. Yag seker yumurta, ki¢Uk pargalara ayrilimis krokan ve Gztmler konur. Hamur yapilir.
10dk dinlendirilir. Merdane ile bir parmak kalinliginda agilir. Kalip ile kesilir Gizerine yumurta sarisi sGrdldr.
Uzerine susamli krokan serpilir. Onceden isitilmig 170 derece firinda pisirilir. Servis yapilir.
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