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SEDIK CORBASI

2 adet carliston biber

2 adet domates

1 adet sogan

1/2 cay bardagi aycicek yadi
1 yemek kasigi domates salgasi
2 su bardagi ince bulgur

5 su bardagi sicak su

1 tane knorr tavuk bulyon
Biraz tuz

5 dal feslegen

2 cay kasigi pul biber

Sogani kiip dograyip aycicedi yaginda hafif pembelesinceye kadar kavurun. Domateslerin kabuklarini soyup
kip dograyin. Biberleri iri dograyin. Sogdana ilave edip, bulguru ekleyin. 1-2 dakika kavurup sicak su ve tavuk
suyunu ekleyin. Tuz ile tatlandirip bulgur yumusayincaya kadar pisirin. Ocaktan alip kuru nane ilave edin.
Kaselere aktarip Gzerine kirmizi pul biber serperek sicak servis yapin.
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