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SEBZELI ZEYTINLI MAKARNA

1 paket makarna

1 su barda@i ¢ekirdekleri ¢gikartiimig, dogranmis siyah zeytin
1 adet haglanmig, klicUk pargalara ayrilimis tavuk gégusi
1 corba kasigi sarimsak ezmesi

1 su bardagi domates rendesi

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz

1 corba kasigi taze nane

1 kahve fincani soya yag!

Tuz

1 adet kigik dogranmig kirmizi etli biber

1 adet yesil biber

1 su barda@ dogranmis mantar

1 fincan krema

Makarnayi bir tencerede bol tuzlu suda 10 dakika haslayip siziin. Bagka bir tencerede soya yagini koyun.
Sarimsak ezmesi, domates, yesil biber, kirmizi biber, mantar ve tavuk etlerini ekleyip soteleyin. 1-2 kere
karistinin. Makarnayi ilave edip harmanlayin. Krema, zeytin, nane ve maydanozu katin. Atesten alin. Servis

yapin.
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