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SEBZELI YUMURTALI SALATA

250 gram yesil fasulye

4-5 adet orta boy patates

3 adet salatalik

Yarim demet maydanoz

10 adet yesil veya siyah zeytin
2-3 adet haglanmig kati yumurta
Sos igin:

6 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay bardag ilik su

1 adet limonun suyu

2 yemek kagigi sirke

1 tath kasidi hardal

1 yemek kasidi biber ya da domates salgasi
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Oncelikle yesil fasulyeleri ayiklayip, lizerine ¢ikacak kadar sicak suda 12-15 dakika haslayin. (igine 1 yemek
kasigi kadar toz seker atarsaniz rengi yemyesil kalacaktir.)

Bir taraftan da patateslerin kabuklarini iyice yikayin. Dérde bélin ve yine Gizerine gikacak kadar sicak ve tuzlu
suyun i¢cinde haglamaya baslayin.

Salataliklari iyice yikayip, kabuklariyla beraber, ¢ok ince halkalar halinde ya da kip kiip dograyin. Maydanozlari
da incecik kiyin. Kati yumurtalari dérde boélin.

Hasladiiniz fasulyelerin suyunu sizip, ikiser santimetre genisliginde dograyin. Haglanan patateslerin de
kabuklarini soyup kusbasi dograyin.

Sosunuzu hazirlamak tzere derin bir kasenin iginde zeytinyag, ilik suyu, hardal, limon suyu, sirke ve salgayla
beraber tuz ve karabiberi karistirip, iyice ¢irpin.

Butlin salata malzemelerini genis bir kabin icinde karistirin. Hazirladiginiz sosu salatanin tzerine gezdirerek
dokin. Servise sunmadan 6nce bolca karistirip, gerekirse tuz ve kirmizi pul biber ilavesi de yapabilirsiniz. En
sonunda da doérde dilimlenmig kati yumurtalarla Gzerini stsleyip, servise sunun.
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