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SEBZELI YUMURTA

8 adet yumurta

250 gr, sogan

1 cay bardagi zeytinyag

250 gr. yesil ve kirmizi ¢arliston biber
250 gr. domates

Sogani soyup ine halkalar halinde dograyin. Yagda kavurun. Kiiglk parcalar halinde dogradiginiz biberleri ilave
edin. 5 dakika kizartip, yine kiguk pargalar halinde dogradiginiz domatesleri ilave edin. Tuz ve karabiberi katip
15 dakika pisirin. Sebzeleri tavanin kenarlarina itin. Yumurtalari ayri bir kapta ¢irpin. Yumurtalari tavanin
ortasina dokup, atesi kisin. Yumurtalar pistikten sonra hemen servis yapin.
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