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SEBZELI YUMURTA

4 yumurta

20 mantar

1 sogan

2 havug

2 patates

2 kirmizibiber

4 sivri biber

1 cay bardagdi sivi yag

4 dis sarimsak

Tuz, kirmizibiber, karabiber

Havug, kirmizibiber, sivri biber ve patatesi dograyin. Sogani dograyip bes dakika kavurun. Sogan kavrulunca
Uzerine sebzeleri de ekleyip surekli karistirarak pisirmeye devam edin. Dogranmis sarimsak ve baharatlari ilave
edip karistirin. Yumurtalar sebzelerin ortasina kirip pigirin.

© lezzetler.com tarif no:107319 « adi:Sebzeli Yumurta « génderen:senet « indirme tarihi:23.04.2025 - 01:37


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-yumurta-vt31572
http://www.tcpdf.org

