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SEBZELI YUMURTA

12 adet kuzukulag!

30 g tereyadi

4 adet Keskinoglu yumurta

Sos Igin:

1 blyUk boy domates

2 yemek kagsidi Ravika zeytinyagi
1 dis sarimsak

2 dis karanfil

1 dal kekik

tuz, karabiber pul biber

ilk olarak domatesi in kabuklarini soyup yemeklik dograyin. Bir tavaya sivi yagi koyup kizdirin. icine dogramig
oldugunuz domatesleri, ezilmis sarimsak , karanfili ve kekigi ilave edin. Agir ateste domatesler yumugayincaya
kadar 10 dakika pisirin. Uzerine tuz, karabiber ve pul biberi ilave edin. )

Kuguk bir firin tepsisine tereyagini bir firga yardimi ile striin. Tepside 2 adet yumurtayi yan yana kirin. Uzerine
yikamis oldugunuz kuzu kalaklarini diizgiince yerlestirin. Kalan 2 yumurtayi da kuzukulaklarinin Gzerine yan
yana gelecek sekilde kirin. 180 derecelik firnda 20 dakika pisirin. Son olarak firindan ¢ikarmis oldugunuz
yumurtalarin Gzerine hazirlamis oldugunuz domates sosunu dokUp servis edin.
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