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SEBZELI YUFKALI PILAV

1 adet kabak

1 adet patlican

1 adet kirmizi biber

1 adet sogan

1 su bardagi bezelye

2 su bardagi piring

2.5 su bardag su

1 demet dereotu

2 ¢orba kasigl kus UzimU
1 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasigi zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Tam sebzeleri kiip kip dograyin. Bir tencereye yaglari koyup ince kiyilmis sogan ve sebzeleri bes dakika
kavurun. Pirinci ilave edip bes dakika daha kavurun. Kus Gzimdind, bezelyeyi, dereotunu ve suyu koyup 20
dakika pisirin. Yufkalari ince seritler halinde kesin, yaglanmis tepsiye kafes gibi dizin. Pilavi firn kabina aktarin
ve kenarlardan sarkan yufkalari Gzerine kapatin. Firina verip 10 dakika pigirin.
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