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SEBZELI YUFKA CIPSI

1 dal prrasa

1 kii¢ik havug

2 yemek kasigi zeytinyagi

Az tuz

Az karabiber

1 adet yutka

Uzerine strmek i¢in zeytinyagi

Pirasalar ince ince dodruyoruz. Havucu rendeliyoruz. Pirasa ve havucu 2 yemek kagsi§i zeytinyadinda cevirerek
pisiriyoruz. 1 adet yufkayi aglyoruz ve yarisina pirasall hargtan sirlyoruz. Dider yarisini Gzerine kapatiyoruz.
Yarim ay seklinde olan yufkanin tzerine firga ile zeytinyadi strlyoruz. Diledigimiz sekillerde kesip firin tepsisine
yerlestiriyoruz. Son olarak 180 derecede 10-12 dakika kadar pisiriyoruz.
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