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SEBZELI YOGURTLU KEBAP

500 gram koyun eti (kemiksiz)
4 adet patates

2 adet havucg

2 adet sogan

2 adet patlican

2 adet domates

Yarim bardak aycicek yadi
Tuz

Biber

Sarimsak

200 gram yogurt

Etleri kugbasi dograyip yagda 20 dakika kavurun. Soganlari soyup dograyin. 10 dakika daha kavurun. Havuclar
da koyun. Sonra patatesi, patlicani, domatesi de dograyip ete katin ve agzini siki kapatin. 1 saat hafif ategte
pisirin. Ve atesten alip tabaklara servis yapm. Uzerine sarimsakl yogurt, az da tereyagi yakabilirsiniz ve dyle
servis yapin.
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