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SEBZELI YAZ TARHANA CORBASI

1 adet kabak

1 adet patlican

2 adet domates

2 adet biber

1 adet sogan

1 su bardagi toz tarhana
1 tath kasidi tuz

4 corba kasigi siviyag

8 su bardagi su

Sogan ve biber ¢ok ince kiyilir. Domates, patlican ve kabak minik kiip seklinde dogranir. Tencereye siviyag
konur, sogan atilir ve iyice pembelestirilir. Sebzeler eklenir, bir ka¢ dakika kavrulur. Tuz serpilir. Tarhana ilave
edilir. Soguk su dékilir. Tamamen tarhana eriyince ocagda konur. Sirekli karistirarak bir tagim kaynatilr.
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