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SEBZELI YAZ BOREGI

MALZEMELER,;

3 tane yufka(6 tane borek ¢ikiyor)
1,5 su bardagi yogurt

1 paket margarinin yarisi (eritilecek)
1 kahve fincani siviyag

2 tane yumurta(bir tanesinin sarisi ayrilacak)
ICIICIN ISE;

150 gr Beyaz peynir veya ¢okelek
Maydanoz,karabiber

2-3 tane domates

2-3 tane yesil biber

YAPILISI;

Yogurdu, eritilmis margarini,siviyagi ve yumurtalari girpin. Yufkay diiz bir zemine serin.Birinci yufkanin Gsttine
yaptiginiz yagh karigsimdan her tarafina surtn. lkinci yufkaninda tstline surtin ve son yufkayida aynen
hazirlayin.

Bagska bir kapta peyniri, ince kiyilmig maydanozu ve karabiberi karistirin. Domates ve biberi dograyin ama
peynirin igine karigtirmayin.

Yufkalar 6 esit pargaya bdlin. Her bir parcayi fazla sikmadan sigara béredi sarar gibi yariya kadar sarin.
Sarilan yerleri ucundan icine dogru birlestirin(kus yuvasi gibi olacak). Disinda kalan ucunuda yuvanin igine
koyun. Bu yuvalarin igine peyniri koyun. Domatesle, biberleride kenarlarina yerlegtirin. Kenarlarinada yumurta
sarisi sdrin. Gorintlisi mini pizza gibi oluyor. Isitiimis firinda 180 derecede 35-40 dakika pisirin. I¢ olarak
istediginiz harci kullanabilirsiniz. Ben kiymayi ¢igden, icine yesilbiber, domates, sodan, karabiber vs karigtirip
koyuyorum. Siz ne koymak isterseniz onu koyun. Hem bérek, hemde pizza gibi oluyor. Afiyet olsun.
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