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SEBZELI YASEMIN PILAVI

1 adet sogan

100 gr margarin

2 adet havug

2 dis sarimsak

250 gr piring

2 adet domates

500 ml su

1 su bardagi bezelye
1 tutam tuz,biber

Sogani piyazlik dograyip yagda pembelesinceye kadar kavurun, Halka seklinde dogranmig havuglari ekleyin.
Sarimsagi rendeleyerek ekleyin. Pirinci ekleyip kavurmaya devam edin. Rendelenmis domatesi ilave edin. 2 dk
pisirin. Sicak suyu ekleyin. Kaynamaya basladiktan sonra kisik ateste 15 dk pisirin. Bezelyeleri ilave edin.
Suyunu tamamen ¢ekinceye kadar pisirin.
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