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SEBZELI YARMA CORBASI

1 cay bardagi yarma
Yarim ¢ay bardagi nohut
1 sap pirasa

1 adet kirmizi biber

2 adet yesil sivri biber

3 dig sarimsak

1 tutam maydanoz

1 yemek kagigi salca

1 tath kasidi pul biber

1 yemek kasigi nar eksisi
Tuz

Karabiber

Haslanmis yarma ve nohut tencereye alinir, izerine 4 bardak su konarak kaynamaya birakilir.

Pirasa ince ince kiyilir, tavaya alinir, biraz yag ilavesiyle sotelenir.

Uzerine dogranmis kirmizi biber, yesil biber ve sarimsak ilave edilerek sotelenmeye devam edilir.

Salga, pul biber ilave edilir, bir siire daha kavrulur.

Kavurdugumuz sebzeli karigim, kaynayan bugday ve nohutun tzerine ilave edilir. 5 dakika daha bu sekilde
pigirilir.

Son olarak kiyllmis maydanoz, tuz, karabiber ve nar eksisi de ilave edilir, birkag tasim kaynatilarak, servise
sunulur.
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