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SEBZELI YAHNI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

3 Dis sarimsak

1 Cay Bardagi bezelye

500 gr kugbasi dogranmis kuzu eti
2 Adet sogan

2 Adet havug

3 Adet patates

3 Su Bardagi sicak su

Soganlari soyup kiguk kiglk dograyin. Patatesleri ve havuglari soyup kip kiip dograyin. Tencerede yag!
kizdirin, icine kuzu etlerini ekleyip ylksek ateste kavurmaya baslayin. Kuzu etleri kizarinca atesi kisip igine
sogan ve sarimsaklari ilave edin, ardindan soganlar pembelesinceye kadar kavurun. Soganlar da pembelesince
patatesleri, havuglari, bezelyeyi, tuzu, karabiberi ve suyu ekleyin. Kisik ateste sebzeler yumusayincaya kadar
pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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