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SEBZELI YAHNI

500 gram dana kugbasi eti

2 adet havucg

2 su bardagi haslanmis bezelye
2 yemek kasigi tereyagi

1 tatl kasidi tane karabiber

2 yemek kagsidi domates salgasi
2 su bardagi su

1 tath kasidi tuz

Tencereyi isitin ve tereyagdini eritin. Kugbasi etleti kizgin yagda soteleyin.

Havuglari ilave edin ve etle birlikte harli ateste kavurun.

Bezelyeleri ilave edin. Kavurmaya devam edin.

Domates salgasini ilave edin ve etlere iyice yedirin. Suyu, tuzu ve tane karabiberleri ekleyin.
Tencerenin kapagini kapatip, kisik ateste 40-45 dakika pisirin.
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