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SEBZELI VE TAVUKLU MERCIMEK CORBASI

6 corba kagsiJi sari mercimek
200 gram tavuk eti

2 adet kuguk boy havug
1 adet kii¢lk boy pirasa
1 adet orta boy patates
2 corba kasigi tereyagi
3-4 dal dereotu

8 su bardagi sicak su
Tuz

Karabiber

Pulbiber

Tavuk etini kiigtik kipler halinde dograyin. Temizlediginiz havug ve pirasayi halka, patatesi kiip dograyin.
Tereyagini bir tencerede kizdirin Uzerine tavugu ekleyip sote edin. Daha sonra havug, pirasa ve patatesi ilave
edin. Birka¢ dakika kavurup Uzerine su, mercimek, karabiber, pulbiber ve tuz ekleyin. Mercimek yumusayana
kadar pisirip ocaktan alin. Kiyilmig dereotu ekleyerek servis yapin.

Fotograf "lezzet sepeti" tarafindan génderildi. 18.11.2019
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