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SEBZELI VE SOSISLI SANDVIC

Sari ve kirmizi biberlerin ¢ekirdeklerini temizleyip kiigik kipler seklinde dograyin.

Roka yapraklarini yikayip sizun. 1 corba kasigi zeytinyagini tavada isitip biberleri ile 1- 2 dal kiyilmig frenk
soganini soteleyin.

Dilerseniz 1 ¢cay kasig! kadar kori ekleyip tatlandirabilirsiniz. Karisimi, ocaktan alip iinmasi igin bekleyin.
Sosisleri 1zgarada ya da mangalda pisirin. Sandvi¢ ekmeklerini de mangalda ya da izgarada kizartin.
Ekmeklerin icine roka yapraklarini dizin. Uzerine biberli karigimi ve sosisleri yerlestiin. Dilerseniz mayonez sikip
keyifle yiyin.
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