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SEBZELI VE PIRINCLI CIGER SOTE

MALZEMELER

1 su bardag@i hafif haglanmig piring
1 cay bardagdi soya yagi

1/2 kg koyun cigeri

2 adet patates

2 adet havucg

3 corba kasiJi konserve i¢ bezelye
2 cay kasigi karabiber

3 dal dereotu

Yeterince tuz

HAZIRLANISI

Pirinci bir tencerede diriligini kaybetmeyecek sekilde haglayin ve suyunu iyice siiziin. Patates ve havuglari kiip
seklinde dograyin. Bir tavada yagi kizdirip kusbasi dogranmig ciderleri bir miktar kavurun. Igine dogranmis
patates ve havuglari, bezelyeyi, yeterince tuz ve karabiber ekleyip iyice kavurun. Atesten alip yagini stizdiriin.
Icine haslanmis pirinci de ekleyerek servis tabagina alin. Uzerini dereotu ile stsleyerek servis yapabilirsiniz.

ML® Kuzu Cigeri Sotesi icin tiklayin
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