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SEBZELI VE PEYNIRLI OMLET

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

2 tath kasigi tereyagi
Yarim ¢ay bardagi sut
100 gr. beyaz peynir
3 adet yesil sogan
2-3 dal maydanoz
Karabiber

Pul biber

Kekik

Nane

1. Yumurtalari bir kaseye kirin.

2. SUtU ve tuzu ekleyip bir ¢irpma teli yardimiyla ¢irpin.

3. Daha sonra baharatlari, taze sogani ve maydanozu ekleyip karigtirin.

4. Peyniri elinizle bolUp ekleyin.

5. Daha sonra yapismaz yUzeyli bir tavaya ¢irpilmig yumurtalarin dékan.
6. Kisik ateste yumurtalarin Gzeri de pigip tavadan ayrilana kadar pigirin.
7. Omleti diiz bir tabaga alip maydanoz serpip servis edin.
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