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SEBZELI VE PEYNIRLI KUCUK RULO BOREKCIKLER

250 gram lor peyniri

2 dal taze sogan

Yarim demet maydanoz
1 adet havug

1 corba kasig ¢orekotu
1 su bardagi sivi yag

2 adet yufka

Lor peyniri, taze soganin kiylimig yesil kisimlari, kiyilmig maydanoz, rendelenmis havug ve ¢érek otunu derin bir

kapta karistirin. Yufkalardan birini diiz bir zemine serin ve sivi yag ile her tarafini yaglayin. Hazirladiginiz peynirli
karigimin yarisini tzerine serpin ve sikica sararak, rulo yapin. Ruloyu 3 parmak genigliginde kesin. Diger yufkay!
da ayni sekilde hazirlayin. Bérek rulolarini dik olarak tepsiye dizin ve dnceden isitilmis 170 derece firinda Uzerleri
hafif pembelesene kadar pisirin.

© lezzetler.com tarif no:159005 - adi:Sebzeli ve Peynirli Kiiglik Rulo Borekgikler « génderen:Somuncu ¢ indirme tarihi:19.09.2024 - 11:56


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/sebzeli-ve-peynirli-kucuk-rulo-borekcikler-vt113109
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/sebzeli-ve-peynirli-kucuk-rulo-borekcikler-159005.jpg
http://www.tcpdf.org

