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SEBZELI VE PEPERONCINO KANEPE

100 gram karnabahar

250 gram haglanmis kuru fasulye
100 gram havug

100 gram kirmizi biber

100 gram salatalik

50 gram tereyagi

2 adet Italyan aci biberi (peperoncino)
Birkac dis Sarimsak

1 ttam Biberiye

1 tutam Maydanoz

1 adet baget ekmek

1-2 damla Sirke

Tuz

Karabiber

6 dilim bruschetta

Havuclari ve biberleri yikayip kuruladiktan sonra jllyen dograyin.

Salataliklari yikayin ve halka seklinde kesip ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Kabin iginde birkag dis kiyllmig sarimsak ve biberiye ile eritiimig tereyad ile aromatize edin. Halka seklinde
kesilmis Italyan aci biberini aromali tereyad ile tavada soteleyin.

Acl biber tereyadinda rengini verdigi zaman aci biberi tavadan alin ve sebzeleri (karnabahar, havug, biber ve
salatalik) tereyagiyla soteleyin.

Tavada sotelediginiz sebzelerin igine 1-2 damla sirke ilave edin. Buharlastiginda kurumasini bekleyin ve bir
tutam tuz ile tatlandirin.

Tavadaki sebzeleri ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Haslanmig kurufasulyeyi blender[?lda gektikten sonra slizgegten gegirin.

Elde ettiginiz kurufasulyeli mousse[?Ju kiyilmig maydanoz, kiyilmis biberiye, bir tutam tuz, karabiber ve
tereyagiyla tatlandirin.

Diger tarafta, baget ekmegi verev olarak 24 dilime boélin. Firin 1zgarasinda ya da ekmek kizartma makinesinde
ekmek dilimlerini kizartin.

Tim ekmek dilimlerine hazirladiginiz mousse[?Ju sirdin.

6 dilim bruschetta[?lyi jiilyen dogranmis kirmizibiber, 6 dilimi jlilyen dogranmig havug, 6 dilimi karnabahar
cicekleri, diger 6 dilimi de halka seklinde kesilip ¢ekirdekleri ¢ikarilmis salatalik ile sUsleyin ve hemen servis

yapin.
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