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SEBZELI VE KOFTELI CORBA

1 adet kiguk boy sogan

1 adet havug

3 yemek kasigi aygicegi yad
4 dis sarimsak

4 su bardag tavuk suyu

3 yemek kasigi tel sehriye
Kofte icin:

Yarim kg tavuk kiymasi

1 adet rendelenmis sodan

1 adet rendelenmis havug

6 dal taze kiyilmig sogan

1 adet yumurta

Tuz, karabiber

2 yemek kagigi misir nisastasi
2 yemek kasi§i soya sosu
Servis igin:

8 dal taze sogan

2 adet sivri biber

Kofte icin tim kofte malzemesini iyice yogurun. Hargtan misket biyUkliginde kéfteler hazirlayip yuvarlayarak
sekil verin. Ayri bir yerde kiyllmig sodan ve rendelenmis havucu aygicegi yaginda soteleyin. Uzerine ezilmig
sarimsak ve tavuk suyu ilave edip bir tasim kaynatin. Sehriye ve kéfteyi ekleyip 15 dakika pisirin. Kiyilmis taze
sogan ve ince dogranmig sivri biber serpip servis yapin.
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