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SEBZELI UCGEN BOREKLER

3 adet yufka

2 adet ince pirasa, ince kiyllmig

2-3 yaprak pazi, ince dogranmis

2 adet patates, haglanmig, soyulmusg
1 adet havug, rendelenmig

7 corba kasidi Komili Riviera Zeytinyagi
1 adet yumurta sarisi

Tuz

Karabiber

Toz kirmizibiber

Keten tohumu

Hashas

Gorekotu

Susam

Bir tavada 2 kasik Komili Riviera Zeytinyagdi[2ni isitin. Pirasa ve havuglari ekleyip 2 dakika kavurun. Pazilari
ilave edip karistirin. Kapagi kapali olarak 2 dakika daha pisirin ve atesten alin. Haglanmig patatesleri ezip
tavaya ekleyin. Bir tutam tuz, karabiber ve toz kirmizibiber ekleyip karigtirin. Yufkalari 4-5 parmak kalinliginda
seritler halinde kesin. Kalan Komili Riviera Zeytinyagdi[?ni seritlerin zerine bir firga ile hafifge siriin.
Hazirladi§iniz dolgudan bir kagik alarak yufka seritlerinin u¢ kisimlarina yerlestirin ve béreklerinizi tggen seklini
alacak sekilde sarip yagl kagit serili firin tepsinize dizin. Yumurta sarisini birkag damla su ile ¢irpin.
Boreklerinizin tizerine bir firga ile ¢irpilmig yumurta sirtip keten tohumu, haghas, ¢érekotu ve susam serpistirin.
Onceden isitilmig 200°C firinda kizarincaya kadar pisirip sicak olarak servis edin.
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