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SEBZELI TORTELLINI CORBASI

150 g kabak

150 g havug

100 g kurutulmus tortellini
60 g ince dogranmig sogan
30 g ince dogranmig pirasa
700 ml sebzeli et suyu
Karabiber

Tuz

Parmesan peyniri

Kabagi boyuna keserek ikiye ayirin ve 2 cm[?llik kiipler halinde dograyin; havucu soyun ve 1 cm[?]lik kiipler
halinde dograyin.

TUm malzemeleri SoupMaker[?la koyun, kapagi kapatin ve taneli gorba programini segin.

Gorba hazir oldugunda, kapagi agin, kaselere bosaltin ve lzerini bir miktar Parmesan peyniriyle sisleyin.

Not: Taze tortellini kullaniyorsaniz, gorbadan ayri olarak 6nce haglayin ve servis etmeden dnce gorbaya ekleyin.
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