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SEBZELI TERIN KEK

2 orta boy kabak

1 blyUk dilim balkabag
1 adet patates

1 adet havug

4 adet yumurta

Yarim demet dereotu
20-25 dal maydanoz
8-10 adet yesil sogan
Aldig1 kadar un

1 adet kabartma tozu

1 kahve fincani zeytinyagi
Tuz

Karabiber

Pul biber

Kabaklari soyuyoruz, rendeleyip suyunu sikiyoruz. Balkabag, patates ve havucu rendeliyoruz. Yesillikleri ince
ince dogruyoruz. Yumurtalar ayn bir kapta kdplUk kdpik olana kadar iyice cirpiyoruz. Bitiin malzemeleri kek
yapiyormus gibi birlegtiriyoruz. Koyu bir kek hamuru elde edene kadar un ilave ediyoruz ve yaglanmig tepsiye
déklyoruz. Onceden isitilmis 175 derecelik firnda pigiriyoruz ve dilimleyerek servis ediyoruz.
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