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SEBZELI TEPSI KEBABI

125 Gr Sana Klasik

5,6 Adet yesil biber

4 Adet BuyUk boy patlican
1 Tutam Karabiber ve tuz

1 Tath Kasi§i siviyag

500 gr kiyma

2 Adet Blyik Boy Domates
2 Adet Blyuk boy patates
3 Adet kirmizi biber

Kiymayi tuz ve karabiber ile yogurun. Patlicanlarin her birini iki parmak kalinliginda kesin. Kiymadan ceviz
bilyUkliginde yuvarlak alip elinizde sekil vererek patlicanlarin aralarina yerlestirin. Tepsinin dort bir kenarina
patlicanlari bu sekilde yerlestirdikten sonra ortaya patatesleri kizartmalik dograyarak yerlestirin. Kenarlara
domatesleri ve kirmizi biberleri, Uste de yesil biberleri dograyarak yerlestirin. Tuzunu ayarlayin. Yagi tepsinin her
tarafina gelecek sekilde glizelce dagitin. Firinda pigirerek afiyetle yiyin.
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