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SEBZELI TEPSI KEBABI (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

MALZEMELER

500 gr. domates

500 gr. kugbasgi et

2 adet yesil biber

500 gr. patlican

2 adet sogan

1 adet patates

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
Karabiber

Tuz

YAPILISI

Et, suyunu c¢ekinceye kadar pisirilir. Patlicanlar alacall olarak soyulur ve kugbagsi dogranir. Patates, domates,
biber ve soganlar kugbagsi dogranir. Yag, karabiber ve tuz eklenerek etle beraber karistirilir ve firin tepsisine
konulur. Tepsideki malzemelerin ylzeyini értecek kadar su ilavesi ile 170 oC 'lik firnda, arada bir karistirilarak
35 dk. pigirilir.
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