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SEBZELI TAVUKLU SEHRIYE

2 havug

1 patates

200 gr tavuk gdgsu

GOz karari salca

1 su bardagi sehriye

Istege gdre sevilen baharatlar
Goz karari su

Bir miktar maydonoz

1 adet domates

Su da haglamis oldugumuz tavuk etlerini minik minik pargaliyoruz. Ayri bir tencerede yaga koyup havuglari
soteliyoruz. Patatesleri kiip seklinde dograyip ekliyoruz. Yarim kasik salga koyuyoruz. 1 su bardagi olan
sehriyemizi ekliyoriz ve bir tarafta kaynamis olan tuvuklu suyuumuzuda Uzerine ilave ediyoruz arzuya ve agiz
tatina goére istenilen baharatlar eklenebilir. Yemegimiz kaselere konulduktan sonra rendelenmis domateslerimizi
koyabliriz ve maydonozlarimizi ince ince kesip koyabiliriz.
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