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SEBZELI TAVUKLU MILFOY BOREGI

20 gr margarin

300 gr. tavuk gégus

1 cay bardadi haslanmig bezelye

1 cay bardagindan biraz eksik haglanmig kiip dogranmig havug
1 cay bardagi kiip dogranmis haslanmig patates
1 dis sarimsak

6 adet minik dogranmig mantar

1 ¢ay bardagdi rende kasar

1 cay kasig pulbiber

1 cay kasid! karabiber

1 cay kasigr kekik

1 cay kasig tuz

1 adet yumurta

10 adet milféy hamuru

ilk olarak tavuklar minik minik dogranipbiraz kavurulduktan sonra kisik ateste iyice pisirilir piserken baharatlar
eklenir.

lyice pisen tavuklar biraz daha kavurulup sonra igine haglanmig bezelye havug ve patates ilave edilir ayni
sekilde minik dogranip kavrulan mantarlar da katilarak biraz daha karistirilir sonra ilinmak tzere kenara alinir.
Kek kalibiniza veya yuvarlak tepsinize milfdylerin 5 adedini yanyana koyup kalip veya tepsi boyuna gére agilrr,
yerlestirilir.

Uzerine Ilik hale gelen i¢ harci yayilir, Gzerine kagar peyniri de serpildikten sonra kalan 5 adet milfdy birlestirilip
acilir béregin Usti kapatilir.

Uzerine yumurta sarisi surtip 180 derece iyice isitilmis firnda Usti kizarincaya kadar pisirilir.
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